Dynovy kolac
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Budete potrebovat

Priprava receptu

Cesto

160 g hladkej muky

Y2 lyZiCky krupicového cukru

Y2 lyZi€ky soli

115 g masla

Zo surovin vypracujeme pevné cesto, ktoré rozvalkame na tenky plat a
vloZzime ho do tortovej formy. Pecieme pri 180 stupfioch cca 10 minut.
Na hotové cesto nalejeme napln pripravenu z dyne.



Dynova napln:

3 vajcia

420 g dynového pyré

340 g kondenzovaného mlieka

165 g trstinového cukru

1 lyzica kukuricného Skrobu

1 Vanilkovy cukor Vitana

1 lyzi€ka Pernikového korenia Vitana

Y2 lyziCky Zazvoru mletého Vitana

VSetky suroviny zmieSame, aby vznikla hladka zmes, nalejeme do
formy - na upeceny korpus a pe€ieme pri 160 stupfoch dalSich cca 45-
50 minut.

Snehova Ciapocka:

4 bielky

200 g cukru krupice

Bielky a cukor vysfahame vo vodnom kupeli na pevny sneh, ktory
nanesieme na kola€. Prudko zapec€ieme pri 200 stuprioch cca 3 - 5

minut.



